
Bezüglich der Zusatzstoffe und Allergene wendet euch gerne an unsere Servicemitarbeiter  

 
 

 

       Krustentier-Essenz 
 

          Zander & Kohlrabi 
    Langoustine & Rettich 
   Aubergine & Belper Knolle 

 

Rotkohl & Crème Crue 
 

Brot & Butter 
 
 

Geangelte Makrele   Vadouvan & Lauchvinaigrette 

Royal Belgian Caviar Platinum Selection “Mühle” (7 gr für 25 Euro / 14 gr für 50 Euro) 
 
 

Langoustine aus Norwegen  Mandel & Yuzu Kosho  
 
 

Eingelegter Sellerie   Bioeigelb & Petersilienfumet 
 
 

In Nussbutter gebratener Zander  Erbse & Kombu Alge 
 
 

Gebratenes Kalbsbries   Pastinake & Kalbszunge 
oder 

Wagyu A5 aus Kagoshima  Spitzkohl & Pilz-Paste 

Upgrade anstatt des Kalbsbries: +44 Euro p.P., nur tischweise wählbar 
 
 

Genmaicha Tee    Molke & Sansho Pfeffer  
 
 

Geeiste Karotte    Nori Alge & Kokos 
 

 
 

Apfel mit Pistazie 
Quitte mit Walnuss 

Kürbiskern Tartelette 
 
 
 

Menü 199 Euro 
 
 
 

Selektierter Rohmilchkäse  Früchtebrot 
Affineur Waltmann, Erlangen   +28 Euro 
 
 
 

Weinbegleitung in 7 Gläser 109 Euro  
 

alkoholfrei Getränkebegleitung in 5 Gläser 65 Euro  
 


